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[0 Col deb Frodde

Formaggto prodotto con latte montano dell’alta Valle Cavallina appartiene alla categorta det

formaggt a pasta semecotta. Di forma cilindrica, con diametro i cirea 20 em, altezza scalzo di 6

cm e pedo i cirea 2 kg. La pasta ot presenta morbida, di colore giallo avorto, con leggertssima
occhiatura. Il guoto, dolce al palato, é particolarmente indicato nella preparazione i pratti fredo.

[HGREDIEUTI:

STAGIOHATURA:

CARATTERISTICHE FISICOCRIMICHE:

Latte, sale, caglio

Media: 45 Giorm

Massima: Stagionatura ad oltranza

Umidita (Tq): 36.89%  Ceneri:

5.97%

Grasso (5.5.): 61.60%  Kcal: 436.96
1808.48

Proteine (S.5.): 34.47%  Kj:

Fouaggi di Wentagua
deb Caseificio Pabeui

Fin dall’inizio del secolo scorso, dai
pascolt del monte Avaro, la famiglia
Palent trasformava dl latte montano
della Zona. Tutt oggi nella nuova sede
a Cavazza il Cadeificio Palent

continua la tradizione di allor
la produzione dei caratter

formaggi delle Valli Bergamadche.
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